 Stone- .
___'coating . Fantastic

cookware

5

years| Jahre |ans de
quaranty |Garantie] garantie

N S

o

The hardest, scratch-resistant coating since the
formation of the Swiss Alps!

www.stoneline.eu




The hardest, scratch-resistant coating

. . . I P> - Healthy and nonfat frying,
since the formation of the Swiss Alps! like on a natural hot stone

g . « Poéler sain et sans graisse,
Le revétement le plus dur depuis ;

comme sur une pierre naturelle! « Ovenproof till 180°C
la naissance des Alpes Suisse!

- Gesund und fettfrei braten

« Approprié pour le four
wie auf Naturstein

jusqu’au 180°C
'Die harteste Beschichtung

« Backofenfest bis 180°C \, :
seit Entstehung der Schweizer Alpen! y - | \ |
l ,.,"o’l ; / .
I’ i b I[ 5 - “" . & ’ ._ Y. \ l
: i 2 T 4 e . " .
B ol EY ’;!3 N 7y \> « Non-stick, no scorching

« Pas de brllure, pas d’adhérence

:-';:;"71\::"._ s*l‘ ".. 'ﬁ‘}

- Kein Anbrennen und kein Ankleben
. : 5.
__4 \ ' . P18

£ - , p.r 4 \ i 1 P " . | " P - Extreme hard and tough

scratch-proof coating

- Revétement robuste, dur et
résistant aux éraflures

] . Robuste, harte und kratzfeste
Beschichtung

‘ « Suitable for all cookers, ™
even induction cookers

« Approprié pour tous les formes
des cuisiniéres - aussi cuisinieres
a induction

~ P - Easy Clean Effect: inside and
outside easy to clean

- Nettoyage super facile - intérieur

« Fur alle Herdarten geeignet, et extérieur

auch Induktion

«Innen und auBlen leicht zu reinigen



The hardest, scratch-resistant coating
since the formation of the Swiss Alps!

The first GOLDstone coating
in pots & pans

Taste the feeling like cooking
on a natural hot stone

Suitable for all cookers,
even induction cookers







Grillplatte
~EIGER"

The first pan with downhill grade!

Nonfat roasting for healthy enjoyment!
Grillade sans graisse pour un plaisir sain!
Fettfrei grillen fiir gesunden Genuf3!

Nonfat roasting plate/Plaque de grill sans graisse/Fettfrei-Grillplatte ,,EIGER”

@28cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 2,5cm, ~1,2!
Glass lid with stainless steel knob/

Bouchon verré avec buton en acier inoxydable/
Glasdeckel mit Edelstahlknauf
Material/Matériel: Die-cast aluminium/

Font d'aluminium/Aluguss

WwX7332

Glass lid/
Bouchon verré/
Glasdeckel

2 detachable lateral
plastic handles/

2 bras latérales amovibles
en matiére plastique/

2 seitlich,abnehmbare
Kunststoffgriffe

Fat drainage lip/ /

Bec verseur de graisse/
Fett-Abschittkerbe

Roasting meat/
Réti/Bratgut

Raised roasting channels/
Stries de cuisson surélevées/
Erhohte Bratrillen

Fat collection trough/ Fat run-off/ Wedge-shaped base/
Canal de récupération Evacuation de la graisse/ Fond cunéiforme/
de la graisse/ Fettablauf Keilformiger Boden

Fettauffangmulde
; RS J'rfr‘u‘f - ; '
M P e T
L e el O - '

e & ‘ ;ﬂ

A

P> - The pan base is raised on one side, so that the fat and
roasting juices are able to run off.

- Fat and roasting juices are collected.

r- « Drains off easily with the special lip.
¥ + Ovenproof without handles till 260°C, with handles
till 180°C.
<
g

8. P - Lefond de la poéle est relevé d'un coté. La pente permet
3 a la graisse et au jus de cuisson de s*écouler.

« Graisses et jus de cuisson sont recueillis.

- La récupération du jus est facilitée par un verseur spécial.

« Approprie pour le four sans bras jusqu’ au 260°C,
avec des bras jusqu’ au 180°C.

} - Der Pfannenboden ist auf einer Seite erhoben,
so dass das Fett und die Bratensof3e ablaufen kdnnen.

- Fett und Bratensof3e werden aufgefangen.
- Leichtes AbgiefBen durch speziellen Ausguss.

- Backofenfest ohne Griffe bis 260°C, mit Griffe bis 180°C.




v - : o . Square griddle with 2 lips/Poéle a griller
1 z ‘ avec 2 éviers/Grill-Eckpfanne mit 2 Ausgiissen

t‘ : " 28x28cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 4cm, ~1,5I
= ' *  Material/Matériel: Die-cast aluminium/
i-% Font d'aluminium/Aluguss

A

e 4 WX 7907
Z W e N

| S RS A NSEY
. P - Perfect for roasting steaks. \ 2

« Nonfat roasting for healty enjoyment.
« No adhesion of roasting meat due to raised | 4,
1 roasting channels.

* - Parfait pour griller des steaks.
= « Grillade sans graisse pour un plaisir sain.
ﬁé » Stries de cuisson surélevées empéchent
I'adhérence du roti.

P> - Ideal zum Braten von Steaks.
- Fir gesundheitsbewufte Erndhrung

-
X durch fettarmes Zubereiten der Speisen.
' « Kein Ansetzen des Bratgutes durch
erhohte Bratrillen.
!

Square griddle/Poéle a griller/
Grill-Eckpfanne

wh

B T 26x26cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 5,5cm, ~2,91
- Material/Matériel: Die-cast aluminium/
Font d'aluminium/Aluguss

- wx7s15

Square griddle with 2 lips/Poéle a griller
avec 2 éviers/Grill-Eckpfanne mit 2 Ausgiissen

25x25cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 2,15cm
Material/Matériel: Die-cast aluminium/
Font d'aluminium/Aluguss

Suitable for all cookers, except induction cookers./
Approprié pour tous les formes des cuisinieres,
sauf cuisiniéres a induction./

Fur alle Herdarten geeignet, auBer Induktion.

WX 7531

11



For superb Sunday roasts, mouth-watering Monday roasts,
tasty Tuesday roasts ...

Pour la réussite du roti dominical, le fumet du roti de lundi,

le roti bardé de mardi ...

Fiir gelungenen Sonntagsbraten, duftenden Montagsbraten,
gespickten Dienstagsbraten ...

Square roaster/Sauteuse rectangulaire/Rechteckbrater

ca. 32x20cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 10,7cm, ~5,6l

Glass lid/ /Glasdeckel ca. 32x20cm
Material/Matériel: Die-cast aluminium/
Font d'aluminium/Aluguss

WX 7542

12

Induction & Oven

Square roaster/Sauteuse rectangulaire/Rechteckbrater

ca. 32x20cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 10,7cm, ~5,6l
Die-cast aluminium lid with induction bottom/
Bouchon en font d'aluminium avec induction/
Alugussdeckel mit Induktionsboden ca. 32x20x5,5cm, ~2,8l
Material/Matériel: Die-cast aluminium/

Font d'aluminium/Aluguss

WX 7947
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12 Muffins with flower design/ 4
12 Muffins avec dessin des fleurs/ |
12 Muffins mit Blumenmuster £

ca.33cmx 23,5cm x 3,5cm
Material/Matériel: Die-cast aluminium/
Font d'aluminium/Aluguss

wX 8037

Baking-tin
Moule a gateau
Kuchenbackform

Muffins & Cakes

aallr=

Y
A LR

Ring cake/Kouglof/Gugelhupf

24,5cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 9cm
Material/Matériel: Die-cast aluminium/
Font d'aluminium/Aluguss

WX 8023



Frying pan/Braisiére/Bratpfanne

@16cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 3,5cm, ~0,5I
Material/Matériel: Aluminium
WX6753

Frying pan/Braisiére/Bratpfanne

@18cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 3,8cm, ~0,7I
Material/Matériel: Aluminium
WX 6754

Frying pan/Braisiere/Bratpfanne

@20cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 4,1cm, ~0,95I
Material/Matériel: Aluminium
WX 6840

Frying pan/Braisiére/Bratpfanne

@24cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 4,4cm, ~1,9I
Material/Matériel: Aluminium
WX 6841

Frying pan/Braisiére/Bratpfanne

@26cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 4,5cm, ~1,75I
Material/Matériel: Aluminium
WX 6843

Frying pan/Braisiere/Bratpfanne

@28cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 4,7cm, ~2,3I
Material/Matériel: Aluminium
WX 7361

Square Pan/Poéle cotée/Eckpfanne

28x28cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 7,6cm, ~4,2!
Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel 28x28cm

2 cotton protection handles/bras en coton/
Schutzgriffe aus Baumwolle
Material/Matériel: Die-cast aluminium/
Font d'aluminium/Aluguss

WX 8006

Square Pan with glass lid and aroma knob/
Poéle cotée avec un bouchon verré et bouton d‘aréme/
Eckpfanne mit Glasdeckel und Aromaknopf

24x24cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 7,0cm, ~3,2I
Glass lid with aroma-function/

Bouchon verré avec fonction d aréme/
Glasdeckel mit Aroma -Funktion 24x24cm
Material/Matériel: Die-cast aluminium/

Font d'aluminium/Aluguss

Aroma-function

Fonction d*arébme

Aroma-Funktion

WX 8645 17



Asian Style

Wok

@ 28cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 8cm, ~4
Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 28cm

,.:;*j Material/Matériel: Aluminium S
e Suitable for all cookers, except induction cookers./ N\ o, T
Approprié pour tous les formes des cuisiniéres, W \ t X\ ‘
Wok ~ sauf cuisinieres a induction./ o S
© % Furalle Herdarten geeignet, auBBer Induktion.
@ 32cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 9cm, ~5,71 :
Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 32cm WX 9142

Material/Matériel: Aluminium

"f.ﬁ e
T Ny
WX 8135 . &

N

Wok

@ 28cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 6,5cm, ~3,51
Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 28cm
Material/Matériel: Aluminium "

WX 7605

Wok

@ 28cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 7,5cm, ~4 o ox ; s A ‘_" k> : ‘ s
Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 28cm [ R
Material/Matériel: Aluminium CLeaCL, SR
wXx9143 ; -
: X ‘ Wiz 19
- - = *



4 piece pot set/set de 4 faitouts/
4tlg. Kochtopf-Set

1 Cooking Pot/Casserole/Kochtopf

?20cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 9,5cm, ~2,6l
1 Frying Pan/Braisiére/Bratpfanne

?20cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 4,1cm, ~0,95I
1 Frying Pan/Braisiére/Bratpfanne

#28cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 4,7cm, ~2,3l
1 Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @20cm
Material/Matériel: Aluminium

WX 7490

20

5 piece pot set/set de 5 faitouts/
5tlg. Kochtopf-Set

1 Roasting Pot/Rétissoire/Bratentopf

@24cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 11,5cm, ~4,51
1 Cooking Pot/Casserole/Kochtopf

@20cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 9,5cm, ~2,6l
1 Stewing Pot/Sauteuse/ Schmorpfanne

@24cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 6cm, ~2,15I
1 Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @24cm
1 Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @20cm
Material/Matériel: Aluminium

WX 6691

21
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6 piece pot set/set de 6 faitouts/
6tlg. Kochtopf-Set

1 Cooking Pot/Casserole/Kochtopf

& 20cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 9,5cm, ~2,6l
1 Saucepan/Poélon/Stielkasserolle

@ 18cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 9,3cm, ~2,0!
1 Cooking Pot/Casserole/Kochtopf

@ 16cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 9,2cm, ~1,65!

6 piece pot set, Little”/set de 6 faitouts ,Little”/6tlg. Kochtopf-Set ,Little”

1 Stewing Pot/Sauteuse/Schmorpfanne
g ./ / .. p Various kitchen aids can be put toge- 1 Roasting Pot/Rotissoire/Bratentopf @ 24cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 11,5cm, ~4,51
@ 24cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 6cm, ~2,15! T i . i
3 : ther individually! 1 Cooking Pot/Casserole/Kochtopf @ 20cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 9,5cm, ~2,6l
1 Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 20cm . : . ) .
; y [ e Vi " 1 Cooking Pot/Casserole/Kochtopf @ 16cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 9,2cm, ~1,651
1 Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 16cm -~ llest possible de composer ; ,
. x 2 X s Xite, TR T e, 1 Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 24cm
1 Whisk of silicone/fouet en silicone/Silikonschneebesen A0 individuellement divers . ,
PR L SR B RO A _ - S'f-' d i N d ; 1 Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 20cm
e _ - 9 T e Peldiehic s J__e_sy‘|§lqg. o2 % 1 Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 16cm
Material/Matériel: Aluminium e S e ; - : . I
- Verschiedene Kiichenhelfer ' ; Material/Matériel: Aluminium
s il “konnen nach Wunsch
Peazep rr s WX 6932

- zusammengestellt werden!

o

gy | 23



13 piece pot set/set de 13 faitouts/13tlg. Kochtopf-Set

1 Roasting Pot/Rétissoire/Bratentopf @ 24cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 11,5cm, ~4,51
1 Roasting Pot/Rétissoire/Bratentopf @ 28cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 13,5cm, ~7

1 Cooking Pot/Casserole/Kochtopf @ 20cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 9,5cm, ~2,6l

1 Saucepan/Poélon/Stielkasserolle @ 18cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 9,3cm, ~2,01

1 Stewing Pot/Sauteuse/Schmorpfanne @ 24cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 6¢cm, ~2,15I
1 Frying Pan/Braisiere/Bratpfanne @ 32cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 5,5cm, ~3 4l

1 Frying Pan/Braisiere/Bratpfanne @ 20cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 4,1cm, ~0,95I

1 Square Pan/Poéle cotée/Eckpfanne 28x28cm, Height/Hauteur/Hbéhe: ca. 7cm, ~4,2|
1 Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 28cm

1 Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel 28x28cm

1 Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 24cm

1 Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 20cm

1 Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 18cm

Material/Matériel: Aluminium

WX 7388

6 piece pot set with whisk and cooking tong/set de 6 faitouts avec fouet et
blochet de cuisine/6tlg. Kochtopf-Set mit Schneebesen und Kochzange

1 Roasting Pot/Rétissoire/Bratentopf @ 24cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 11,5cm, ~4,51

1 Saucepan/Poélon/Stielkasserolle @ 18cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 9,3cm, ~2,01

1 Stewing Pot/Sauteuse/Schmorpfanne @ 24cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 6,0cm, ~2,15l
1 Frying Pan/Braisiére/Bratpfanne @ 20cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 4,1cm, ~0,95I

1 Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 24cm

1 Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 18cm

1 Whisk of silicone/Fouet en silicone/Silikonschneebesen

1 Cooking tong/Blochet de cuisine/Kochzange

Material/Matériel: Aluminium

WX 7885

24



pots during BEST TOP SELLER
WORLDWIDE!

e~ i

Dont miss you
your holidays!

Sporty STONELINE® travel bag for the 8 piece pot set/
Sacoche de voyage sportive STONELINE® pour la set de 8 faitouts/
Sportliche STONELINE® Reisetasche fiir das 8tlg. Kochtopf-Set

P> Robust design produced from sturdy hardwearing fabric,
with extending telescopic handle and wheels.
It offers extensive storage space due to the additional
external pocket with zips.

Details:

« Top main compartment can be opened fully due to u-shaped zip fastening
« Stable telescopic handle can be extended to approx. 45 cm

« Security lock with two keys

« Woven hand straps

« Additional carry handle on the front and zip fastened compartment

+ Robust load-bearing corners in sturdy plastic ,
« Reinforced base L1

P Fabrication robuste en tissu inusable et ferme, avec manche télescopique et roulettes. Des
poches supplémentaires a fermeture éclair offrent beaucoup d'espace de rangement.

Détails :

« Une fermeture éclair en U permet I'ouverture compléte du compartiment principal

- Solide manche télescopique, réglable jusqu’a 45 cm

« Serrure de sUreté avec deux clés

« Dragonnes tissées

« Poignée supplémentaire de manutention a la face antérieure et compartiment a fermeture éclair
« Coins robustes de pose en matiere synthétique résistante

« Fond renforcé

P> Robuste Verarbeitung aus strapazierfahigem, festem Gewebe mit ausziehbarem v y
Teleskopstiel und Laufrollen. Sie bietet viel Stauraum durch die zusatzlichen ﬁ % e
AuBentaschen mit Reil3verschlissen. € o r:" =
Details: b ‘-{5 S R N s ' .
« Oberes Hauptfach kann komplett durch U-formigen e '

ReiBverschluss gedffnet werden ig "9-? 8 piece pot set/set de 8 faitouts/8tlg. Kochtopf-Set
« Stabiler Teleskopstiel bis zu ca. 45 cm ausziehbar
« Sicherheitsschloss mit zwei Schliisseln

« Gewebte Handschlaufen

« Zusatzlicher Tragegriff an Stirnseite und Reif3verschlussfach
- Robuste Abstellecken aus stabilem Kunststoff

« Verstarkter Boden

1 Roasting Pot/Rétissoire/Bratentopf @ 24cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 11,5cm, ~4,51 S8
1 Cooking Pot/Casserole/Kochtopf @ 20cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 9,5cm, ~2,6l S
1 Saucepan/Poélon/Stielkasserolle @ 18cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 9,3cm, ~2,0I
1 Stewing Pot/Sauteuse/Schmorpfanne @ 24cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 6cm, ~2,15I
1 Frying Pan/Braisiére/Bratpfanne @ 20cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 4,1cm, ~0,95I

- , 1 Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 24cm R S e N e B Y
Sizes/Mesures/Mal3e: ca. 68,5x35,5x33cm o DA o s e S e
WX 7850 1 Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 18cm '

Material/Matériel: Aluminium - :
WX 6588
26 - - T5 ach = s 27



cooking with love! !

Steak & Fish pan/
Poéle pour escalope & poisson/
Schnitzel- & Fischpfanne XXL

ca. 35x24cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 5cm, ~2,8l

Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel ca. 35x24cm B ‘i’;* “'
Material/Matériel: Aluminium - N &_'{, :I
WX 6949
ry Rl
Wy

S { e frying area
o &&t?ﬁf :im'em Bratflache

With a steam vent in the glass lid. Suitable for all cookers, except induction cookers.
Avec sortie de vapeur dans Approprié pour tous les formes des cuisiniéres,

le couvercle de verre. sauf cuisinieres a induction.

Mit Dampfauslass im Deckel. Fir alle Herdarten geeignet, auBer Induktion.

Pouring groove on 2 sides Additional head conducting lines

Bec verseur de la graisse bilatéral Lignes supplémentaires pour conduire la chaleur

JFettweg"-Abschuttkerbe (beidseitig) Zusatzliche Warmeleitlinien 29



Cooking pot/Casserole/Kochtopf XXL

@ 28cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 13,5cm, ~7,0l
Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 28cm
Material/Matériel: Aluminium

WX 7195

Happy families need
big pots and pans!

30

* 'J' - B _;"‘ »” ol
S 7 f. ¢ - * P> 8
} e

Frying Pan/Braisiére/Bratpfanne XXL

?32cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 5,5cm, ~3/4l
Material/Matériel: Aluminium

ﬁ:ja WX 6847

% 3 o e
With opposite handle for easier use. - = * i FFeny
4 ’ : A e . O - ;
Avec un bras opposé pour 'usage le plus facile. % s . -~
Mit Gegengriff fiir einfachere Handhabung. &l L% y - o o
="y l ‘ - B T 31



STUNELIRE © &

7 piece pot set/set de 7 faitouts/7tlg. Kochtopf-Set

1 Roasting Pot/Rétissoire/Bratentopf @ 24cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 11,5cm

1 Cooking Pot/Casserole/Kochtopf @ 20cm, Height/Hauteur/Hbhe: ca. 9,5cm

1 Saucepan/Poélon/Stielkasserolle @ 16cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 9,2cm

1 Stewing Pot/Sauteuse/Schmorpfanne @ 28cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 6,5cm
1 Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 24cm

1 Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 20cm

1 Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 16cm

Material/Matériel: Die-cast aluminium and stainless steel/

Font d'aluminium et acier inoxydable/Aluguss und Edelstahl

WX 8039

1 Stoneline® with stainless steel handles -
“ now also suitable for the oven till 220°C!

+

O Stoneline® mit Edelstahlgriffen -
32 ¥ jetzt auch fiir den Backofen bis 220°C!

Modern . STUNELIKE ©
Baking & Cooki g!

P> Handles: stainless steel 202
Ovenproof till 220°C

P> Des bras en acier inoxydable 202
Approprie pour le four jusqu’ au 220°C

P> Griffe aus Edelstahl 202
Backofenfest bis 220°C

iaty Y :
LA )
F & ¢ b

;\"- 10 piece pot set/set de 10 faitouts/10tlg. Kochtopf-Set

Roasting Pot/Rétissoire/Bratentopf @ 24cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 10,5cm
Cooking Pot/Casserole/Kochtopf @ 20cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 9,0cm
Saucepan/Poélon/Stielkasserolle @ 16cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 8,0cm
Stewing pot/Sauteuse/Schmorpfanne @ 24cm, Height/Hauteur/Hbhe: ca. 5,5cm
Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 24cm

1
1
1
1
1
1

Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 20cm , .
1 Glass lid/Bouchon verré/Glasdeckel @ 16cm

Stoneline® avec des bras en acier inoxydable -
< maintenant aussi approprié pour le four jusqu’au 220°C!!

3 Silicone handle protection/bras en silicone/Silikon-Schutzgriffe [ :
Material/Matériel: Die-cast aluminium and stainless steel/ R
Font d'aluminium et acier inoxydable/Aluguss und Edelstahl

WX 7787




appy -
Professiona ®
ith mmm

) »Eine gute Kiiche ist das
Fundament allen Glicks.«

*- George Auguste Escoffier

2 piece frying pan set/set de 2 braisiéres/2tlg. Pfannen-Set

?24cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 5cm, ~1,75I

?28cm, Height/Hauteur/Hohe: ca. 5,5cm, ~2,75I

2 cotton protection handles/bras en coton/Schutzgriffe aus Baumwolle
Material/Matériel: Die-cast aluminium and stainless steel/

Font d'aluminium et acier inoxydable/Aluguss und Edelstahl

wX 8814

35



Our Highlight
Notre vedette
Unser Messe-Highlight

°
\.STONELINE...

36- 37




Practical

STUNEL. - Kitel

38

3

7 piece kitchen aid set/Set de 7 ustensiles de cuisine/
7tlg. Kiichenhelfer-Set

1 Whisk/Fouet/Schneebesen

1 Spaghetti spoon/Cuillere a Spaghettis/Spaghetti-Loffel
1 Skimmer/Ecumoire/Schaumloffel

1 Spatula/Spatule/Pfannenwender

1 Dipper/Cuillére a pot/Schopfloffel

1 Spoon/Cuillére/Probierloffel

1 Rack/Bati/Stander, Height/Hauteur/Hohe: ca. 40cm

Material kitchen aids/Matériel ustensiles de cuisine/
Material Kichenhelfer: Nylon

Material handles and rack/Matériel des bras et bati/
Material Griffe und Sténder: PP

WX 8356

" 12 piece steak cutlery set/Set de 12 couverts de steak /
Steak-Besteck 12tlg.

6 Steak knives/Couteaux pour steak/Steakmesser
. 6 Steak forks/Fourchettes pour steak/Steakgabeln

Knife/Couteau/ Messer:
Length/Longueur/Lange: ca. 22cm
Blade thickness/Epaisseur de la lame/Klingenstarke: ca. 1,2mm

Fork/Fourchette/Gabel:

Length/Longueur/Lange: ca. 20cm

Blade thickness/Epaisseur de la lame/Gabelstarke: ca. 1,5mm

. Material/Matériel: Stainless steel/acier inoxydable/Edelstahl + ABS

WX 8055

Ceramic peeler/Eplucheur céramique/
Multi-Schaler mit weiler Keramikklinge

Length/Longueur/Lange: ca. 13cm
Blade thickness/Epaisseur de la lame/Klingenstarke: ca. 1,8mm
Material/Matériel: ABS + Ceramic/Céramique/Keramik

wXx7z712



| I-Knife=Block
EX CALIBUR

Legendary, solid, patented Stoneline® design knife-block in the shape of a stone, a real eye-catcher in your kitchen.
The knives cut just as powerfully and sharply as King Arthur’s sword Excalibur.
You too can relive the mystical story by pulling the knife from the stone yourself.

Unique storage for 5 extraordinary knives: The right knife for every job with the appropriate blade edge and
the right blade shape.

Magnifique porte-couteaux au design Stoneline® breveté, massif en forme de rocher, le nec plus ultra de votre cuisine. Les
couteaux sont aussi tranchants et aff(ités que I'Excalibur du roi Arthur. Vous aussi, plongez-vous dans I'histoire mythique de ce
roi chaque fois que vous retirez un couteau de son rocher.

Un formidable bloc de rangement pour 5 couteaux d'exception: pour chaque tache,
le couteau qu'il vous faut; avec une lame et une forme appropriées.

Sagenhafter, massiver und patentierter Stoneline® Messerblock in Felsform, ein echter Blickfang in lhrer Kiiche. Die Messer
schneiden genauso kraftvoll und scharf wie das Schwert Excalibur von Kénig Arthus.
Erleben auch Sie - durch das eigene Herausziehen der Messer aus dem Felsblock - die Mystik der Geschichte wieder.

Einzigartige Aufbewahrung fiir 5 auBergewohnliche Messer: fiir jeden Zweck das richtige Messer mit der
geeigneten Klingenschneide und der passenden Klingenform.

1 Knife-block

1 Chef’s knife: Blade about ca. 20,3cm long/Total length ca. 34cm/Blade thickness about ca. 3mm

1 Breadknife: Blade about ca. 19,3cm long/Total length ca. 33,5cm/Blade thickness about ca. 3mm

1 Carving knife: Blade about ca. 19,8cm long/Total length ca. 34cm/Blade thickness about ca. 3mm

1 Preparation knife: Blade about ca.12cm long/Total length ca. 23,3cm/Blade thickness about ca. 2mm
1 Vegetable knife: Blade about ca. 8,5cm long/Total length ca. 20cm/Blade thickness about ca. 2mm

1 Porte-couteau
1 Couteau de cuisine: Lame d’environ ca. 20,3cm de long/Longueur totale ca. 34cm/Epaisseur de la lame d’environ ca. 3mm
1 Couteau a pain: Lame d’environ ca. 19,3cm de long/Longueur totale ca. 33,5cm/Epaisseur de la lame d’environ ca. 3mm
1 Couteau a trancher: Lame d’environ ca. 19,8cm de long/Longueur totale ca. 34cm/Epaisseur de la lame d’environ ca. 3mm
1 Couteau de préparation: Lame d’environ ca. 12cm de long/Longueur totale ca. 23,3cm/

Epaisseur de la lame d’environ ca. 2mm
1 Couteau a légumes: Lame d’environ ca. 8,5cm de long/Longueur totale ca. 20,0cm/Epaisseur de la lame d’environ ca. 2mm

1 Messerblock

1 Kochmesser: Klingenlange ca. 20,3cm/Gesamtlange ca. 34,0cm/Klingenstarke ca. 3mm

1 Brotmesser: Klingenlange ca. 19,3cm/Gesamtlange ca. 33,5cm/Klingenstarke ca. 3mm

1 Tranchiermesser: Klingenlange ca. 19,8cm/Gesamtldange ca. 34,0cm/Klingenstarke ca. 3mm

1 Zubereitungsmesser: Klingenlange ca. 12,0cm/Gesamtlange ca. 23,3cm/Klingenstarke ca. 2mm
1 Gemusemesser: Klingenlange ca. 8,5cm/Gesamtlange ca. 20,0cm/Klingenstarke ca. 2mm

WX 8922

The Legend
s baclkd ¢




Total length/Longueur totale/Gesamtlange: ca. 18,5cm
Blade/Lame/Klinge: ca. 7,5cm
WX 8745

STONEL

Total Iength/Longueurtotale/GesamtI nge ca.21cm
Blade/Lame/Klinge: ca. 10cm
WX 7846
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~ Total Iength/Longueurtotale/GesamtIange ca.23cm
Blade/Lame/Klinge: ca. 12,5cm
WX 8878
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Blade/Lame/Klinge: ca. 12,5cm
WX 8864
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Total length/Longueur totale/Gesamtlange: ca. 26cm
Blade/Lame/Klinge: ca. 15cm
WX 8877
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Total length/Longueur totale/Gesamtlange: ca. 26cm
Blade/Lame/Klinge: ca. 15cm
WX 8601

~ STONELI}

Total length/Longueur totale/Gesamtlange: ca. 26cm
Blade/Lame/Klinge: ca. 15cm
WX 8600
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Total length/Longueur totale/Gesamtlange: ca. 27cm
Blade/Lame/Klinge: ca. 16cm
WX 7836

Total length/Longueur totale/Gesamtlange: ca. 28,5cm
Blade/Lame/Klinge: ca. 17,5cm
WX 8882

Produktion (berwacht
Sicherheit gepriift

STONELI

Total length/Longueur totale/Gesamtlange: ca. 31cm
42 Blade/Lame/Klinge: ca. 20cm
WX 8876

The blade of the STONELINE knife is
as sharp as the eye of the eagle!

Tranchante, comme le regard de l'aigle,
telle est la lame du couteau STONEUNE!

So scharf wie die Augen des Adlers,
so scharf ist die Klinge des STONELINE Messers!

P> It doesn’t get sharper than this! The ceramic blades are manufactured from high-
quality Zirconium dioxide in a highly specialised process!

P> Les lames céramiques sont le fruit d‘un procédé spécial de fabrication a partir de
dioxyde de zirconium!

P> Schirfer geht nicht! Nach einem speziellen Verfahren sind die Keramik-Klingen aus
hochwertigem Zirconiumdioxid hergestellt!

World first ceramic knifes which are tested by TUV!

Die ersten Keramik Messer die TUV getestet sind!
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INDILJK TION
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1 liter of water cooks in less than 1 minute!
Save energy up to 85% and time up to 75%!
Start cooking immediately - without heating period!

1 litre de I'eau chauffe en moins de 1 minute!
Economisez énergie jusqu’au 85% et temps jusqu au 75%!
Commencez chauffer tout de suite - sans délai d ‘attente!

1 Liter Wasser kocht schon in weniger als 1 Minute!
Sparen Sie bis zu 85% Energie und 75% Zeit!
Beginnen Sie sofort zu kochen - ohne Aufwarmzeit!

P> - 10 levels of temperature to constantly maintain the food
has good taste.
« Flexible time adjustment in 5-minute intervals up to

" - 120 minutes.
D « The complete system would stop working by using

. R R A LU
1 unsuitable pans and pots.

P> - 10 degrés de température pour préserver le goit naturel
des aliments.
« Programmation flexible du temps de cuisson: par
intervalles de 5 minutes allant jusqu™ a 120 minutes.
« Le systéme s’ éteint automatiquement lorsque des poéles
ou des casseroles inadeéquates sont utilisées.

Induction cookplate/Réchaud a
induction/ Induktion Kochplatte

Sizes/Mesures/Mal3e: ca. 31 x 35 x 6 cm,

230 V/50Hz, 450 - 1800 Watt
Temperature/Température/Temperatur:

60°C - 240°C P> - 10 Temperaturstufen, damit der Geschmack der

Nahrungsmittel erhalten bleibt.

« Flexible Zeiteinstellung: In 5-Minuten-Intervallen bis
120 Minuten.

« Das System schaltet sich automatisch aus, wenn
ungeeignete Pfannen oder Topfe verwendet werden.

WX 4949
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www.stoneline.eu

WARIMEX GmbH
Auf der Schulmatt 7/1
77743 Neuried/ Germany

Tel. (+49) 0 78 07/95 59 16
Fax (+49) 0 78 07/95 59 17

E-Mail: info@warimex.de
www.stoneline.eu




